Offenes Verfahren Schulmittagessen Bezirksamt Treptow-Képenick von Berlin TK 10042026-1000

Vertragsbestimmungen

§ 1 - Vertragsgegenstand & Vertragsbestandteile

(1) Der Auftragnehmer verpflichtet sich zur Herstellung, Lieferung und Ausgabe von
Schulmittagessen inklusive eines Rohkostanteils und eines Getrdnks je Portion sowie einschliefilich
Nebenleistungen gemdf3 den Vergabeunterlagen an der in der losbezogenen Unterlage
ausgewiesenen Berliner Schule, nachfolgend ,,Schule® oder auch ,,Einrichtung” genannt, fiir die er
den Auftrag erhalten hat.

Der Auftragnehmer verpflichtet sich weiterhin, sofern dies entsprechend der losbezogenen
Unterlage fiir den Doppelstandort, Register Losbeschreibung zugelassen ist, zur Bereitstellung
eines Cafeteria-Angebots gemdf3 seinen Angaben in der von ihm selbst erstellten Anlage zum
Angebot (vgl. losbezogene Unterlage Doppelstandort, Register Speisekarte vegetarische Gerichte,
Zellen A27:B27 und A28:B28).

Fir die Schiler der Jahrgangsstufe 1 bis 6 ist das Schulmittagessen kostenbeteiligungsfrei; es
handelt sich insofern um einen o&ffentlichen Auftrag. Schiiler der Jahrgangsstufen 7 bis 13 tragen
die Kosten fiir das Schulmittagessen grundsdtzlich selbst; es handelt sich insofern um eine
Dienstleistungskonzession. Ferner ist in einigen Schulen der Betrieb einer Cafeteria méglich; bei
dieser Leistung handelt es sich ebenfalls um eine Dienstleistungskonzession.

(2) Vertragsbestandteile sind in der angegebenen Anwendungsreihenfolge die nachfolgenden
Unterlagen:

0

) die Bestimmungen dieser Vertragsbestimmungen,

) die Leistungsbeschreibung,

) die losbezogene Unterlage,

) die Angaben des Bieters in den Registern Angaben des Bieters und Speiseplan

o O T

vegetarische Gerichte,
e) die librigen Vergabeunterlagen,
f) die Allgemeinen Vertragsbedingungen fiir die Ausfiihrung von Leistungen (VOL/B),
9) die Bestimmungen des Biirgerlichen Gesetzbuches (BGB) und
h die ibrigen Teile des Angebots des Bieters.

Bei Widerspriichen zwischen den unterschiedlichen Vertragsbestandteilen gehen die jeweils in der
obenstehenden Reihenfolge vorherigen Bestandteile den in dieser Reihenfolge spdteren
Bestandteilen vor.

§ 2 - Liefer- und Leistungsort, Art und Umfang der Leistung

Der Auftragnehmer sichert die Versorgung der in der losbezogenen Unterlage aufgefiihrten Schule,
fir das Los, fiir welches er den Auftrag erhalten hat, zu. Er ibernimmt die Herstellung des
Mittagessens entsprechend der in der Leistungsbeschreibung definierten Qualitdtsanforderungen
mit dem in seinem Angebot genannten Verpflegungssystem und abhdngig von seinen Angaben im
Angebot in eigenen, externen Kiichen oder vor Ort in der Schule. Gegenstand der Leistung ist auch
die Anlieferung des Mittagessens und/oder aller fiir die Herstellung bendtigten Produkte in die
betreffende Schule und alle mit der Essensausgabe zusammenhdngenden Aufgaben.
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Fir die Anlieferung diirfen nur Fahrzeuge eingesetzt werden, die unter die Verordnung zur
Kennzeichnung der Kraftfahrzeuge mit geringem Beitrag zur Schadstoffbelastung vom 10. Oktober
2006 (BGBL. | S. 2218), zuletzt gedndert am 31. August 2015 (BGBI. | S.1474) in der jeweils
geltenden Fassung fallen und die der Schadstoffgruppe 4 zuzuordnen sind, das heif3it die zum Erhalt
der sogenannten ,griinen Plakette berechtigt sind. Unter Einhaltung der vereinbarten
Warmhaltezeiten ist die Anzahl der Anlieferungen auf das unbedingt erforderliche Maf3 zu
beschrdnken und moglichst auf zwei zu begrenzen.

Der Auftragnehmer hat die tdgliche Versorgung der Schule im vertraglich vereinbarten Umfang
sicher zu stellen. Ausgenommen hiervon sind Sonn- und Feiertage sowie grundsdtzlich Samstage.
Die Essensausgabezeiten fiir die jeweilige Schule ergeben sich aus der losbezogenen Unterlage.
Diese konnen sich im Ausnahmefall aus relevanten schulorganisatorischen Griinden dndern. Dies
ist dem Auftragnehmer unverziiglich, jedoch spdtestens 72 Stunden, ausgehend von 8:00 Uhr des
betreffenden Tages durch den Auftraggeber oder die Schulleitung mitzuteilen. Organisatorische
Anpassungen sind fiir diesen Fall zwischen der Schulleitung und dem Auftragnehmer ndher
abzustimmen.

Die in der losbezogenen Unterlage angegebene Anzahl der voraussichtlich zu liefernden
Essensportionen pro Monat ist ein auf Erfahrungen und Prognosen beruhender, geschdtzter
Richtwert. Die Angaben {ber den voraussichtlichen Lieferumfang begriinden daher keinen
Anspruch des Auftragnehmers auf Ausschépfung in dieser Hohe und begrenzen auf der anderen
Seite nicht den Umfang der Lieferung.

§ 3 - Personal

Das zur Anlieferung, Ausgabe und Nachbereitung des Mittagessens erforderliche Personal wird
vom Auftragnehmer gestellt. Er hat dessen fachliche Befdhigung entsprechend der Bestimmungen
in der Leistungsbeschreibung iiber die gesamte Vertragslaufzeit sicherzustellen. In den
Essensausgabestellen der Schulen darf vom Auftragnehmer nur Personal eingesetzt werden, das
die deutsche Sprache beherrscht, freundlich ist und sich auf die Kinder einstellen kann.

Fir alle in der Schule zur Leistungserbringung eingesetzten Personen miissen dem Auftragnehmer
erweiterte Fiihrungszeugnisse vorliegen, die jeweils nicht dlter als drei Jahre sind, d.h. der
Auftragnehmer muss im Rahmen regelméfiger Uberpriifungen dafiir sorgen, dass die erweiterten
Fiihrungszeugnisse rechtzeitig erneuert werden. Daraus entstehende mdgliche Kosten werden nicht
vom Auftraggeber iibernommen. Enthdlt ein entsprechendes Fiihrungszeugnis einen Eintrag, bedarf
es der unverziiglichen Abstimmung mit dem Auftraggeber dariiber, ob und inwieweit die
betreffende Person im Rahmen der Vertragserfiillung in der Schule eingesetzt werden darf.

8§ 4 - Leistungszeitraum, Kiindigung

Der Leistungszeitraum beginnt am 01. August 2026 und endet spdtestens mit Ablauf des 31. Juli
2028. Der Vertrag kann vom Auftraggeber und Auftragnehmer ordentlich mit einer Frist von 6
Monaten jeweils zum 31.01. oder zum 31.07. eines jeden Jahres in Textform gekiindigt werden. Fiir
die Fristwahrung kommt es auf den Zugang der Kiindigung an.
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Das Recht zur auflerordentlichen Kiindigung aus wichtigem Grund gemdf3 § 314 BGB bleibt
unberiihrt.

Ein wichtiger Grund liegt insbesondere vor, wenn

a) einer der Vertragspartner trotz schriftlicher Abmahnung
- ihm obliegende Verpflichtungen wiederholt verletzt oder
- die geschuldete Leistung wiederholt nicht vollstdndig, nicht rechtzeitig oder in

schlechter Qualitat erbringt oder
- in sonstiger Weise gegen wesentliche Vertragspflichten verstéfit; auf Ziff. 2.3 Wirt-
2144 wird ausdriicklich hingewiesen;

b) lber das Vermogen des Auftragnehmers ein Insolvenzverfahren erdffnet wird oder
mangels Masse abgelehnt wird;

c) der Auftragnehmer Dienstkraften der Schulen oder der iibrigen Verwaltung Geschenke
oder andere Vorteile im Sinne der §§ 331ff StGB und § 16 Gesetz gegen den unlauteren
Wettbewerb anbietet, verspricht oder gewdhrt;

d) der Auftrag unter Verletzung der Vorschriften des Gesetzes gegen
Wettbewerbsbeschrdankungen zustande gekommen ist;

e) wenn die fiir den Vertrag zu benutzende(n) Kiiche(n) und sonstigen Raumlichkeiten vom
Auftragnehmer missbrduchlich nicht nur fiir den im Vertrag genannten Zweck genutzt
wird/werden.

Klarstellend wird darauf hingewiesen, dass der Auftraggeber einen die Hochstmenge - ggf.
inklusive Mengenerweiterung nach § 132 GWB - iiberschreitenden Beschaffungsbedarf auch vor
Ablauf der vereinbarten Vertragslaufzeit tiber eine Neuvergabe abdecken darf/ggf. muss und der
Auftraggeber vor diesem Hintergrund berechtigt ist, den Vertrag zu kiindigen.

§ 5 - Vergiitung

(1) Kostenbeteiligungsfreies Mittagessen der Schiiler der Jahrgangsstufen 1 bis 6: Fiir die
Vertragsleistungen erhdlt der Auftragnehmer - in Abhdngigkeit des bei Vertragsabschluss
bestehenden, gesetzlich festgelegten Umsatzsteuersatzes - pro Portion eine Vergiitung in Hohe
eines Brutto-Festpreises inklusive Umsatzsteuer von

4,64 € (inkl. 7% USt) bzw.
5,16 € (inkl. 19% USt)

Fiir den gesonderten Fall des Verpflegungssystems ,Mischkiiche (Produktion in der Einrichtung,
Cook & Serve)“ gilt - in Abhdngigkeit des bei Vertragsabschluss bestehenden, gesetzlich
festgelegten Umsatzsteuersatzes - folgender Festpreis:

5,69 € (inkl. 7% USt)
6,33 € (inkl. 19% USH)

Die Anzahl der abrechenbaren Portionen bestimmt sich nach § 10. Der vereinbarte Preis ist ein
Festpreis im Sinne der Verordnung PR 30/53 iiber die Preise bei &ffentlichen Auftrdgen vom 23.
Dezember 1953 (GVBI. S. 1511) in der jeweils geltenden Fassung. Damit sind alle dem
Auftragnehmer obliegenden Vertragsleistungen abgegolten.



Offenes Verfahren Schulmittagessen Bezirksamt Treptow-Képenick von Berlin TK 10042026-1000

(2) Nicht kostenbeteiligungsfreies Mittagessen der Schiiler der Jahrgangsstufe 7 bis 13 (gilt
nur bei Doppelstandort): Der Preis laut Angebot des Auftragnehmers gilt als vereinbart.

Der Auftragnehmer kann Schiilern der Jahrgangsstufen 7 bis 13 auf dessen Wunsch eine kleinere
Portion, als die in Ziffer 1.5 der Leistungsbeschreibung beschriebene, zu einem geminderten Preis
anbieten. Dies gilt nicht fir berechtigte Schiiler der Sekundarstufe nach dem Bildungspaket
Bildungs- und Teilhabeleistungen fiir bediirftige Kinder, Jugendliche und junge Erwachsene
(,Bildungs- und Teilhabepaket“ (,,BuT“)) in seiner jeweils giiltigen Fassung.

Die Preise des Cafeteria-Angebots, soweit eine Cafeteria zugelassen ist, bestimmen sich nach den
Angaben im Angebot des Auftragnehmers (in der vom Bieter selbst zu erstellenden Anlage zum
Angebot; vgl. losbezogene Unterlage Doppelstandort, Register Speisekarte vegetarische Gerichte,
Zellen A27:B27 und A28:B28). Es handelt sich dabei um Bruttopreise, also inkl. Umsatzsteuer.
Sortiments- und/oder Preisédnderungen kénnen im Vertragszeitraum mit der jeweiligen Schule
abgestimmt werden.

§ 6 - Nutzung von RGumen und Einrichtungen der Schule/des Auftraggebers, Nebenkosten,
Instandsetzung

(1) Die Ausstattung der einzelnen Leistungsorte ist der losbezogenen Unterlage, Register
Inventarliste zu entnehmen. Der Auftraggeber verpflichtet sich, Geschirr (tiefe Teller oder
Suppenschiisseln, flache Teller, Dessertschalen), Glaser / Becher und Besteck (Messer, Gabeln,
Essloffel, Teeloffel) im Umfang gemdf3 der losbezogenen Unterlage, Register Inventarliste
bereitzustellen. Der Auftraggeber verpflichtet sich weiter, flir eine technisch funktionierende
Ausstattung mit Spiilmaschinen, Warmhaltewagen, ggf. Trinkwasserspendern, Kiihlschrank und ggf.
Kiihltheke zu sorgen. Uber die vorgenannten Ausstattungsgegensténde hinaus, die nachfolgend als
Grundausstattung bezeichnet werden, besteht kein Anspruch auf Zurverfiigungstellung der in der
Inventarliste aufgelisteten Gegenstdnde.

In der Inventarliste sind die Ausstattungsgegenstdnde etwaiger Cafeterien nicht enthalten.

(2) Die als Ausgabekiiche zur Verfligung gestellten RGume miissen den gesetzlichen Hygiene-
und Arbeitsplatzanforderungen entsprechen. Dies ist Sache des Auftragnehmers.

(3) Durch den Auftraggeber werden die entsprechenden Rdume und Anschliisse sowie Energie
und Wasser/Abwasser miet- und nebenkostenfrei zur Verfligung gestellt, sofern nicht nachfolgend
im Einzelnen anders geregelt (bspw. beim Betrieb einer Mischkiiche (Produktion in der Einrichtung,
Cook & Serve) und Wartungsmaf3nahmen (siehe § 7)).

(4) Eine Benutzung der Ausgabekiiche und der dazugehérenden Nebenrdume inkl. des
Inventars zu anderen als im Vertrag genannten Zwecken und von anderen als vom Caterer
benannten Personen ist unzuldssig.

(5) Der Auftragnehmer verpflichtet sich zum GuBerst sparsamen Verbrauch von Energie (Strom
und Warme).

(6) Die Rdumlichkeiten und das Inventar werden unentgeltlich durch den Auftraggeber zur
Nutzung bereitgestellt.
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(7) Sofern und soweit ein oder mehrere Wasserspender installiert sind, muss der Auftragnehmer
wdhrend der Laufzeit dieses Vertrages die monatliche Miete fiir den/die installierten
Wasserspender iibernehmen. Sie betrdgt monatlich bis zu 200,00 € pro Wasserspender inklusive
Wartung. Im Gegenzug ist der Auftragnehmer berechtigt, den/die vorgenannten Wasserspender,
sofern und soweit vorhanden, zur Erfilllung seiner vertraglichen Verpflichtung zur Bereitstellung
eines Getrdinks zu nutzen. Die fiir die Ubernahme der Miete und die Meldung und Koordination von
Reparaturen erforderlichen Daten (Name und Kontodaten des Empfdngers, Ansprechpartner)
werden dem Auftragnehmer nach Vertragsschluss mitgeteilt.

(8) Vor Beginn der Leistung libergibt der Auftraggeber, vertreten durch seine Fachabteilung,
die Raumlichkeiten inkl. Inventar zusammen mit der Schulleitung an den Auftragnehmer. Zu diesem
Zweck wird ein Ubergabeprotokoll erstellt. Im Rahmen der Ubergabe wird u. a. die in der
losbezogenen Unterlage enthaltene Inventarliste abgeglichen. Sofern die in Absatz 1 genannte
Grundausstattung unvollstdndig oder in Teilen defekt ist, werden notwendige Ersatzbeschaffungen
durch den Auftraggeber vorgenommen. Sollte iiber die verbindlich in Absatz 1 festgelegte
Grundausstattung hinaus weiteres Inventar fiir die Leistungserbringung erforderlich sein, beschafft
dieses der Auftragnehmer auf eigene Kosten nach vorheriger Abstimmung mit dem Auftraggeber.
Sie sind nach Vertragsende vom Auftragnehmer auf eigene Kosten wieder zu entfernen. Ferner
werden etwaige festgestellte Mdngel und ggf. vereinbarte Mafinahmen zur Abstellung der Mdngel
im Ubergabeprotokoll festgehalten. Auch wird eine Fotodokumentation angefertigt.

Die vorstehenden Ausfiihrungen gelten entsprechend fiir die Ubergabe zum Ende des
Vertragszeitraumes. Entstandene Mdngel sind grundsdtzlich vom Auftragnehmer innerhalb einer im
Rahmen des Ubergabetermins vereinbarten Frist zur beseitigen. Sollte von Seiten des
Auftragnehmers keine fristgerechte Mdngelbeseitigung erfolgen, werden die Mdngel vom
Auftraggeber beseitigt und die entstandenen Kosten dem Auftragnehmer in Rechnung gestellt.

(9) Sollten im Rahmen der Vertragslaufzeit Mdngel an den R&umen oder dem Inventar
auftreten, kontaktiert der Auftragnehmer die Fachabteilung des Auftragsgebers vor Beauftragung
jeglicher Reparaturen.

(10)  Pro Vertragsjahr (nicht Kalenderjahr) schuldet der Auftragnehmer eine Beteiligung an
etwaigen Reparatur- und Wartungskosten des sich in der von ihm genutzten Ausgabekiiche
befindlichen Inventars, das vom Auftraggeber gestellt wurde, in Hohe von insgesamt bis zu
1.000,00 € zzgl. Mehrwertsteuer, unabhdngig davon, ob die Reparatur vom Auftraggeber oder
vom Auftragnehmer veranlasst wurde. Davon abweichend wird in Bezug auf die Wartungskosten
festgelegt, dass sich die vorgenannte Regelung nur auf solche Wartungskosten bezieht, die auf der
Grundlage eines durch den Auftraggeber geschlossenen Wartungsvertrages entstehen. Sollte eine
Reparatur unwirtschaftlich sein, erfolgt die Ersatzbeschaffung grundsdtzlich durch den
Auftraggeber. Der Auftragnehmer hat jedoch nur auf Ersatzbeschaffung fiir die in Absatz 1
genannte Grundausstattung einen Anspruch.

(11) Die Leerung vorhandener Fettabscheider wird vom Auftraggeber auf seine Kosten
beauftragt. Etwas anderes gilt beim Verpflegungssystem Produktionskiiche (vgl. § 7).

(12) Sollte der Auftragnehmer andere als die in der Inventarliste aufgefiihrten
Gegenstande/Gerdtschaften bendtigen (z.B. Konvektomat/ Kombidampfer), sind diese von ihm auf
eigene Kosten zu installieren und zu warten. Die Installation und Deinstallation bediirfen der
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Zustimmung des Auftraggebers. Alle Gegenstdnde/Gerdtschaften gemdf3 Satz 1 sind bis
Vertragsende auf eigene Kosten des Auftragnehmers wieder zu entfernen.

Die Beschaffenheit des iiberlassenen Objektes darf nur verdndert werden, sofern und soweit dies
fir die vorgesehene Nutzung - etwa im Hinblick auf die Verwendung eines bestimmten
Verpflegungssystems - notwendig und erforderlich ist. Diesbeziiglich vom Auftragnehmer
angestrebte Einzelmaf3nahmen und bauliche Verdnderungen an und in den iiberlassenen RGumen,
insbesondere Um- und Einbauten, Installationen und dergleichen, miissen kleineren Umfangs sein,
dirfen nicht in die Bausubstanz eingreifen und bediirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung
des Auftraggebers. Dabei sind dem Auftraggeber alle erforderlichen Pldne, behérdliche und
bauaufsichtliche Genehmigungen vorzulegen. Sdmtliche anfallenden Kosten hat der
Auftragnehmer zu tragen. Die Einholung aller erforderlichen behordlichen Genehmigungen ist
Sache des Auftragnehmers, der auch die Genehmigungs-, Bearbeitungs- und Planungskosten tragt.
Verdnderungen an den elektrischen und sanitdren Anlagen dirfen ausschlie3lich von
entsprechenden Fachfirmen ausgefiihrt werden. Die vorhandenen Anschliisse und Anschlusswerte
sind in der Losbeschreibung aufgefiihrt, alternativ erfolgt die gemeinsame Ortsbegehung mit einer
vom Auftraggeber benannten Person, die liber die Anschliisse und Anschlusswerte Auskunft geben
kann.

(13)  Wartung und Priifung von Feuerldschern in den iberlassenen RGumlichkeiten iibernimmt der
Auftraggeber.

(14)  Es ist dem Auftragnehmer untersagt, Raumlichkeiten mit einer eigenen Schlieanlage zu
versehen.

(15)  Der Auftraggeber oder ein von ihm Beauftragter kann die vom Auftragnehmer in der Schule
genutzten RGume jederzeit unangemeldet betreten.

(16) Das Parken auf dem Grundstiick ist nur auf den ausdriicklich als Parkplatz kenntlich
gemachten Flachen gestattet. Die Durchfahrten miissen stets freigehalten werden, auch beim
Halten von Kraftfahrzeugen zum Zweck des Be- und Entladens.

(17) Die Anlieferung und/oder die Zubereitung sowie die Essensausgabe miissen ohne
Beeintrdchtigung des laufenden Schulbetriebs erfolgen. Besondere Sorgfalt und Vorsicht ist beim
Befahren des Schulhofes geboten. Wahrend grofler Pausen darf der Schulhof nicht befahren
werden.

(18) Die Priifung der ortsveranderlichen elekirischen Gerate, die vom Auftraggeber gestellt
werden, wird durch den Auftraggeber nach den Vorschriften BGV A 3 und TRBS 1201 in den
vorgeschriebenen Abstdnden bzw. einer dafiir qualifizierten Firma, welche von ihm beauftragt wird,
durchgefiihrt. Gerdte, die dem Auftragnehmer gehéren, werden von diesem entsprechend der
einschldgigen Bestimmungen gepriift und gewartet. Eine Kopie der Wartungsprotokolle,
Priifprotokolle und/oder Priifnachweise sind dem Auftraggeber jeweils unverziiglich zuzusenden.
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§ 7 - Zusatzliche Regelungen bei Nutzung der Rdume, Gerdte und Medien als Produktionskiiche

(1) Der Auftraggeber rechnet die durch die Leistungserbringung entstehenden
verbrauchsabhdngigen Betriebskosten, insbesondere Strom, Wasser und Abwasser, gegeniiber
dem Auftragnehmer ab. Der Auftraggeber ist berechtigt, eine Betriebskostenvorauszahlung zu
verlangen. Sofern eine verbrauchs- und verursachungsgerechte Abrechnung aufgrund fehlender
Messeinrichtungen unmaéglich ist, wird eine angemessene monatliche Betriebskostenpauschale auf
Basis der verwendeten Gerdte, ihrer tdglichen Laufzeit und der Annahme einer durchschnittlichen
Nutzung an 220 Tagen pro Jahr vereinbart.

Sofern die notwendige baurechtliche Genehmigung fiir den Betrieb der Kiiche als Produktionskiiche
nicht bereits erteilt worden ist, beantragt der Auftragnehmer auf seine Kosten die entsprechende
Genehmigung. Andere mit seinem Betrieb zusammenhdngende Genehmigungen hat der
Auftragnehmer im Ubrigen ebenfalls auf seine Kosten zu besorgen. Die Erfiillung etwaiger Auflagen
und Bedingungen der vorstehenden Genehmigungen ist Sache des Auftragnehmers, der im Ubrigen
auch die damit im Zusammenhang stehenden Kosten trdgt. Gleiches gilt auch fiir sonstige
behordlichen Anordnungen. Der Auftraggeber ibernimmt keine Haftung dafiir, dass behérdliche
Genehmigungen erteilt werden. Im Ubrigen kann der Auftragnehmer keine Anspriiche gegeniiber
dem Auftraggeber geltend machen. Der Auftragnehmer verpflichtet sich, den Auftraggeber von
jeglichen Anspriichen und Verpflichtungen, die gegen ihm geltend gemacht werden, freizustellen.

Sollte erforderliche Genehmigung versagt werden, kann der Vertragszweck nicht mehr erreicht
werden. Dem Auftragnehmer steht fiir diesen Fall das Recht zu, von diesem Vertrag zuriickzutreten.

(2) Der Auftragnehmer muss weiter

a) die Kosten der Wartung aller Gerdte, die vom Auftraggeber gestellt werden, mit
Ausnahme des Feuerldschers, nach Herstellerempfehlung durch vom Auftraggeber
beauftragte Sachkundige, libernehmen,

b) die Leerung, Entsorgung und Reinigung der Fettabscheideranlagen und die Reinigung
der zugehdrigen Abwasserleitungen gemd@f3 DIN 4040-100 bzw. DIN EN 1825-2
regelmdfig (alle 4 Wochen) durchfiihren,

c) die Fettfilter und -rinnen in den Abzugshauben regelmdafiig reinigen,
d) die MaBBnahmen gemdf3 a) b) und c¢) ordnungsgemaf dokumentieren,
e) die fiir die von ihm geschuldeten Maf3nahmen gemaf a), b) und c) anfallenden Kosten
tibernehmen,
f) vom Auftragnehmer selbst gestellte Gerdte auf eigene Kosten ordnungsgemdaf3 warten.
§ 8 - Haftung
(1) Schdden in den genutzten RGumen hat der Auftragnehmer, sobald er sie bemerkt, dem

Auftraggeber i. d. R. schriftlich anzuzeigen.

(2) Der Auftragnehmer haftet gegeniiber dem Auftraggeber fiir Schaden, die durch ihn selbst,
sein Personal oder durch Dritte, die in seinem Interesse das Grundstiick aufsuchen, schuldhaft
verursacht wurden.

(3) Insbesondere haftet er fiir Schdden, die durch fahrldssigen Umgang mit Wasser, Gas,
elektrischem Strom, durch Schlisselverlust und durch nicht verschlossene Tiiren und Fenster
7
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entstehen. Dem Auftragnehmer obliegt der Beweis dafiir, dass ein schuldhaftes Verhalten
seinerseits nicht vorliegt.

(4) Der Auftragnehmer trdgt das Risiko der Beschddigung und des Diebstahls seines
Eigentums.

(5) Der Auftragnehmer muss wdhrend der gesamten Laufzeit des Vertrages iber eine
Betriebshaftpflichtversicherung, deren Deckungssummen flir Personenschdden mindestens
5.000.000,00 €, fiir Sachschdaden mindestens 2.000.000,00 € betragt, verfiigen. Er hat bei
Vertragsbeginn  den  Abschluss einer entsprechenden  Betriebshaftpflichtversicherung
nachzuweisen. Zu diesem Zweck iibersendet er unaufgefordert einen entsprechenden Nachweis an
den Auftraggeber.

§ 9 - Mittagessenvereinbarung und Bestell- und Abrechnungssystem

(1) Alle Schiiler der Jahrgangsstufen 1 bis 6 haben das Recht auf ein kostenbeteiligungsfreies
Mittagessen. Damit die Schiiler von ihrem Recht Gebrauch mach konnen, bedarf es des
Abschlusses einer Vereinbarung iiber die Lieferung des Mittagessens (,,Mittagessenvereinbarung®)
zwischen dem Auftragnehmer und den jeweiligen Personensorgeberechtigten. Zu diesem Zweck
ibersendet der Auftragnehmer den Personensorgeberechtigten eine Mittagessenvereinbarung -
zusammen mit entsprechenden Datenschutzhinweisen - mit folgenden Inhalten:

- Dauer der Vereinbarung

- die Méglichkeit der Kiindigung der Vereinbarung durch die Personensorgeberechtigten
mit einer Frist von maximal 7 Tagen

- Bestell- und Abbestellverfahren

- individuelle wochentags- und meniibezogene Bestellméglichkeit

- Abbestellverpflichtung bei Krankheit oder Abwesenheit wahrend der Ferien

- den Hinweis darauf, dass bei hdufiger unabgemeldeter Nichtteilnahme am Mittagessen
die Vereinbarung gemdf3 § 26 Absatz 3 Schilerférderungs- und -
betreuungsverordnung (SchiiF6VO) gekiindigt werden kann

- die Moglichkeit, im Einzelfall arztlich festgestellte und dem Auftragnehmer seitens der
Personensorgeberechtigten mitgeteilte Nahrungsmittelallergien/-unvertraglichkeiten
zu berlicksichtigen

- einen Hinweis auf die vom Caterer beizufiigenden erforderlichen Datenschutzhinweise

- die Erklarung der Personensorgeberechtigten, dass sie die beigefligten
Datenschutzhinweise des Caterers zur Kenntnis genommen haben.

Ein entsprechendes Muster der Mittagessenvereinbarung, das die vorgenannten Angaben enthalt
und vom Auftragnehmer verwandt werden kann, ist Bestandteil der Vergabeunterlagen. Au3erdem
muss der Auftragnehmer den Personensorgeberechtigten den Meldebogen zur Bereitstellung einer
Sonderkostform zusammen mit dem Entwurf der Mittagessenvereinbarung zukommen lassen.

(2) Nutzt der  Auftragnehmer nicht die den Vergabeunterlagen beigefiigte
Mittagessenvereinbarung, muss der Auftragnehmer rechtzeitig vor der Leistungserbringung dem
Auftraggeber seinen eigenen Entwurf der Mittagessenvereinbarung zur Priifung und Genehmigung
vorlegen. Der Auftragnehmer darf nur eine vom Auftraggeber genehmigte Vereinbarung
verwenden. Jegliche Anderungen einer vom Auftraggeber genehmigten Vereinbarung sind dem
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Auftraggeber rechtzeitig vorab schriftlich mitzuteilen und bediirfen der vorherigen Genehmigung
durch den Auftraggeber.

(3) Der Auftragnehmer muss seine datenschutzrechtlichen Verpflichtungen einhalten. Fiir die
Einhaltung der datenschutzrechilichen Verpflichtungen des Auftragnehmers ist dieser selbst
verantwortlich. Eine Priifung der Datenschutzhinweise des Auftragnehmers durch den Auftraggeber
erfolgt nicht.

(4) Nach Abschluss der Mittagessenvereinbarung ist den betreffenden
Personensorgeberechtigten fiir die Bestellung, Auswahl und Abbestellung eine Kundennummer
mitzuteilen. Ferner ist den Personensorgeberechtigten der Zugang zum Online-Bestellsystem oder
eine dafiir vorgesehene Telefonnummer mitzuteilen. Die Bestellung und Auswahl der Menis erfolgt
regelhaft individuell fiir jeden Schiiler durch die Personensorgeberechtigten. Eine Dauerbestellung
oder automatische Buchung einer Mendilinie ist nicht zuldssig.

(5) Die unterzeichneten Mittagessenvereinbarungen nebst Anderungsvereinbarungen und
dauerhaften Abmeldungen sind fiir Priifzwecke 3 Jahre nach Ende des Vertrages vom
Auftragnehmer aufzubewahren.

(6) Der Auftragnehmer muss innerhalb von drei Monaten nach Vertragsbeginn ein geeignetes
digitales Bestell- und Abrechnungssystem anwenden. Nach Auftragserteilung teilt der
Auftragnehmer dem Auftraggeber unverziiglich und unaufgefordert mit, welches Bestell- und
Abrechnungssystem er nutzen wird.

Das digitale Bestell- und Abrechnungssystem muss die folgenden Voraussetzungen erfiillen:

- Das digitale Bestell- und Abrechnungssystem ist DSGVO-konform.

- Es bietet die Moglichkeit zum tageszeitunabhdngigen Bestellen durch
Personensorgeberechtigte, die Méglichkeit zum Um- und Abbestellen / Stornieren
durch Personensorgeberechtigte bis zu der in Absatz 8 festgelegten Zeit sowie die
Moglichkeit zur Bestellung von Sonderkost.

- Das digitale Bestellsystem erméglicht die Einrichtung eines Zugangs zum Bestellsystem
fiir die Schule, um fiir Schiiler gemaf Absatz 9 oder fiir Gastschiiler (z.B. Notbetreuung)
ein Mittagessen zu bestellen sowie die Bestellung von Kaltverpflegung und die
Abbestellung von Wahlmeniis bei Kaltverpflegung vornehmen zu kénnen.

- Alternativ sind andere Mdéglichkeiten vorzuhalten, um der Schule die Bestellung gemaf3
Absatz 9 oder fiir Gastschiiler zu ermdglichen (z.B. per E-Mail oder Bestellformular).

- Die Anwendung einer Kontigentfunktion (d. h. die Limitierung der bestellbaren
Portionszahl von Meniis) ist nicht zuldssig.

- Jeder Essenteilnehmer erhalt vom Auftragnehmer ein geeignetes digitales Medium (z.B.
Chipkarte, Transponder, QR-Code etc.) zur Identifikation (Person, bestelltes Menii) bei
der Essenausgabe, dass fiir den Schiiler gewdhlte Essen muss dabei angezeigt werden.

- Das Bestell- und Abrechnungssystem erstellt eine anonymisierte Ubersicht je Schule
liber die Anzahl der bestellten Portionen je Menii pro Tag und die Anzahl der
abgenommen/abgerechneten Portionen je Menii pro Tag.

(7) Wenn die Installation eines digitalen Systems zur |dentifikation bei der Essenausgabe und /
oder der Erfassung der abgenommenen Portionen in der betreffenden Schule aus baulichen,
technischen oder sonstigen Griinden, die nicht in den Einflussbereich des Auftragnehmers fallen,
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nicht moglich ist, hat der Auftragnehmer den Auftraggeber hierriiber unverziiglich zu informieren
und die Griinde dafiir nachzuweisen.

(8) Der Auftragnehmer muss das vertragsgegenstdndliche Bestell- und Abrechnungssystem
anwenden. Der Auftragnehmer hat unabhdngig vom gewdhlten Bestellsystem eine hohe Flexibilitat
bei Um-, Ab- und Mehrbestellungen sicherzustellen. Abbestellungen des gewdhlten Essens sind,
wenn sie vor 18:00 Uhr des Vortrags erfolgen, zu berlicksichtigen. Der Auftragnehmer muss
gewdbhrleisten, dass auch telefonische Abbestellungen zwischen 08:00 Uhr und 18:00 Uhr mdglich
sind.

9) Der Auftragnehmer muss die Moglichkeit vorsehen, dass auch die Schulleitung fiir einen
Zeitraum von maximal zwei Monaten beim Caterer das Mittagessen fiir Schiiler, deren
Personensorgeberechtigten keinen Vertrag abgeschlossen haben, bestellen kann.

§ 9a - Bestellung von Schiilern der Sekundarstufe

(1) § 9 qilt flir Schiiler der Sekundarstufe entsprechend mit Ausnahme der Absdtze 1 bis 3,
Absatz 4 Satze 3 und 4, Absatz 5 und Absatz 9.

(2) Voraussetzung fiir die Teilnahme am Schulmittagessen fiir die in Absatz 1 genannten
Personen ist der Abschluss eines Vertrages zwischen den Personensorgeberechtigten bzw. bei
Volljahrigkeit auch zwischen den Schiilern und dem Auftragnehmer.

(3) Der Auftragnehmer ist fiir die Organisation der Essensgeldkassierung betreffend Leistungen
fir Schiiler der Sekundarstufe selbst verantwortlich. Die Anwendung eines modernen bargeldlosen
Kassierungssystems bei privatrechtlichen Vertrdgen ist wiinschenswert. Das Inkassoverfahren ist so
zu organisieren, dass Personensorgeberechtigte bzw. volljdhrige Schiiler mindestens fiinf Tage vor
Einstellung der Lieferung schriftlich darliber informiert werden. Der Auftragnehmer ist verpflichtet,
in den privatrechtlichen Vertragen dariiber zu informieren, dass die Schule in Kenntnis gesetzt wird,
wenn beabsichtigt ist, die Lieferung des Essens fiir Schiiler einzustellen.

§ 10 - Vergiitung und Rechnungslegung

(1) Der Auftragnehmer hat Anspruch auf Vergiitung der jeweils taglich tatsdchlich von den
Schiilern abgenommenen Portionen. Die durch die Schiiler der Sekundarstufe und das
pddagogische Personal abgenommen Portionen sind nicht Gegenstand der Abrechnung, sondern
werden direkt zwischen den Vertragsparteien abgerechnet; vgl. § 10a.

(2) Die Menge der tatsdchlich von den Schiilern abgenommenen Portionen muss mittels eines
digitalen Systems gemdf3 § 9 Absatz 6 erfasst werden.

(3) Die Regelung in Absatz 1 Satz 1 gilt ab 01. November 2024.

(4) Weicht aufgrund pandemiebedingtem Wechselunterricht, SchulschlieBung oder aufgrund
von Ereignissen, die nicht in den Einflussbereich des Auftragnehmers fallen, wie z. B. Abwesenheit
ganzer Klassen oder gréfierer Gruppen von Schiilern aufgrund pandemiebedingter Quaranténe
oder Isolation, Grippe- oder sonstiger Epidemien, Schulrdumungen o. @., die Anzahl der tatséchlich
abgenommenen Portionen gemdf3 Absatz 1 oder die Anzahl der bestellten Portionen gemdf3 Absatz
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6 um mehr als 15 % von der Anzahl der bestellten Portionen ab, hat der Auftragnehmer Anspruch
auf Vergiitung von 85 % der bestellten Portionen, unabhdngig von der Menge der tatséchlich von
den Schiilern abgenommenen und der tatsdchlich gelieferten Portionen (,,85%-Regelung”). Dies
gilt nicht, wenn der Auftragnehmer von der Schulleitung spdtestens 72 Stunden, ausgehend von
08:00 Uhr des betreffenden Tages, entsprechend informiert wurde.

(5) Vor Einflihrung der Verglitung gemdf3 Absatz 1 Satz 1 sowie fiir den Fall, dass die
Installation eines digitalen Systems zur Erfassung der abgenommenen Portionen in der betreffenden
Schule aus baulichen, technischen oder sonstigen Griinden, die nicht in den Einflussbereich des
Auftragnehmers fallen, nicht méglich ist, hat der Auftragnehmer Anspruch auf Vergiitung der
bestellten Portionen, die von ihm laut Lieferschein auch hergestellt und geliefert wurden
(,Lieferscheinmodell®).

6) Auflerhalb der Ferienzeit bei pandemiebedingten Einschrdnkungen im Schulbetrieb, wie
Wechselunterricht oder Schulschliefung, pandemiebedingter Quaranténe oder Isolation, Grippe-
oder sonstiger Epidemien, hat der Auftragnehmer in jedem Fall, d. h. auch wenn der Auftragnehmer
mehr als 72 Stunden, ausgehend von 08:00 Uhr des betreffenden Tages informiert war, unabhdngig
von der jeweiligen Bestell- oder Abnahmemenge, Anspruch auf Vergiitung von 25 % der ausweislich
der losbezogenen Unterlage (Losbeschreibung) geschatzten Anzahl der SuS, die voraussichtlich
das Mittagessensangebot in Anspruch nehmen werden, maximal jedoch 50 Portionen pro Schultag.

Bei Abrechnung auf Basis der vorstehenden Regelung muss der Auftragnehmer hierauf in der
Rechnung ausdriicklich hinweisen.

(7) Die Rechnungslegung gegeniiber dem Auftraggeber erfolgt monatlich je Los.
(8) Fir die Abrechnung gemaf3 Lieferscheinmodell muss die Rechnung folgendes ausweisen:

- die in den Lieferscheinen ausgewiesenen bestellten und gelieferten Portionen je
Verpflegungstag,

- Anzahl der im Abrechnungsmonat abgeschlossenen Mittagessenvereinbarungen mit
den Personensorgeberechtigten,

- Anzahl der im Abrechnungszeitraum bestellten Portionen,

- Anzahl der im Abrechnungszeitraum gelieferten Portionen und

- Nettogesamtbetrag, Umsatzsteuer in Prozent und Bruttorechnungsbetrag.

Der Rechnung sind Kopien der Lieferscheine beizufiigen. Aulerdem muss der Abrechnung die
schriftlichen Bestellungen der Schulleitung gemdf3 § 9 Absatz 9 beigefiigt werden. Im Ubrigen sind
bestellte Portionen von der Schulleitung nicht bei der Angabe der Anzahl der abgeschlossenen
Mittagessenvereinbarungen mit den Personensorgeberechtigten zu beriicksichtigen.

9) Fir die Abrechnung gemaf3 Absatz 1 Satz 1 muss die Rechnung folgendes ausweisen:

- fiir alle abgerechneten Tage ist eine anonymisierte Ubersicht je Los iiber die Anzahl der
bestellten Portionen je Menii pro Tag und die Anzahl der abgenommen/abgerechneten
Portionen je Menii pro Tag beizufiigen und

- Nettogesamtbetrag, Umsatzsteuer in Prozent und Bruttorechnungsbetrag.

(10)  Der Auftragnehmer muss bei Abrechnung auf Basis der 85%-Regelung gemaB Absatz 4 auf
deren Anwendung in der Rechnung ausdriicklich unter Angabe der betreffenden Tage und
Darlegung der ndheren Umstdnde, der Menge der an diesem Tag tatsdchlich von den Schiilern
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abgenommenen und der bestellten Portionen hinweisen. Im Ubrigen hat er seiner Rechnung die
Angaben belegende Dokumente beizufiigen.

(11) Die Rechnung ist am Monatsende zusammen mit den entsprechenden Anlagen an das
Bezirksamt Treptow-K&penick von Berlin

Abteilung Weiterbildung, Schule, Kultur und Sport

SchulSpoFinl

PF 910240

12414 Berlin

zur Zahlung einzureichen. Abschlagszahlungen werden nicht geleistet. Der Auftragnehmer hat die
Rechnungen in einfacher Ausfertigung einzureichen. Ergdnzend gelten § 15 VOL/B und § 17
VOL/B. Es wird kein Skonto vereinbart.

(12)  Fir Kontrollzwecke und zur Organisation durch das aufsichtspflichtige pddagogische
Personal muss der Auftragnehmer monatlich jeweils zum 15. eines Monats, beginnend am 15.
September 2026, eine Liste der von den Personensorgeberechtigten oder der Schulleitung aktuell
zum Essen angemeldeten Schiilern zur Einsichtnahme in den dem Auftragnehmer zur Verfiigung
gestellten RGumen verschlossen hinterlegen oder auf einmalige Anforderung des Auftraggebers
oder der Schulleitung regelma8Big in digitaler Form an den Auftraggeber und/oder die Schulleitung
libersenden.

§ 10a - Rechnungslegung bei Schiilern der Sekundarstufe

(1) Der Auftragnehmer ist verpflichtet, den Personensorgeberechtigten bzw. bei Volljghrigkeit
dem Schiiler, sofern dieser keine Leistungen nach dem Bildungs- und Teilhabepaket erhdlt, einen
privatrechtlichen Vertrag anzubieten. Der Vertrag muss jeweils fiir die Dauer des gegenstdndlichen
Vertragszeitraums abgeschlossen werden. Geht der Schiiler vor Ende des Vertragszeitraums von
der Schule ab oder wird der Vertrag vorher vom Auftragnehmer, dem Schiiler bzw.
Personensorgeberechtigten gekiindigt, endet der Vertrag mit Ablauf des Tages des Abgangs des
Schiilers bzw. mit dem Wirksamwerden der Kiindigung.

Unabhdngig von der vorgenannten Regelung, kénnen die Personensorgeberechtigten bzw. bei
Volljchrigkeit der Schiiler den Vertrag jeweils monatlich ordentlich bis zum 15. eines Monats
(Eingang der Kiindigungserkldrung in Textform beim Auftragnehmer) mit Wirkung zum ersten Tag
des Folgemonats kiindigen.

Die Rechnungslegung gegeniiber den Personensorgeberechtigten bzw. dem volljghrigen Schiiler
erfolgt monatlich.

(2) Fir berechtigte Schiiler der Sekundarstufe nach dem Bildungspaket Bildungs- und
Teilhabeleistungen fiir bediirftige Kinder, Jugendliche und junge Erwachsene (,Bildungs- und
Teilhabepaket (,,BuT“)) in seiner jeweils giiltigen Fassung gilt im Ubrigen nachfolgendes:

(a) Das Schulmittagessen gemaf3 § 1 Abs. 1 ist fiir sie kostenbeteiligungsfrei.
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(b) Bei Interesse legen die Personensorgeberechtigten eines leistungsberechtigten Schiilers
bzw. bei Volljahrigkeit des Schiilers er selbst dem Auftragnehmer den ,,berlinpass-BuT* vor
und schlieflen mit ihm einen privatrechtlichen Vertrag. Der Auftragnehmer weist dem
Auftraggeber unter Verwendung des Kostenerstattungsformulars (Bestandteil der
Vergabeunterlagen) die von den BuT-berechtigten Schiilern in Anspruch genommenen
Mittagessensportionen nach und rechnet mit diesem gegeniiber dem Auftraggeber ab.

(c) Das Cafeteria-Angebot der Sekundarstufe gilt hingegen als eine Zwischenverpflegung
und nicht als Mittagessen im Sinne der Regelungen des BuT. Die BuT-Leistung
Mittagsverpflegung kann daher hierfiir nicht in Anspruch genommen werden.

§ 11 - Qualitatssicherung

(1) Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber oder von ihm beauftragten Dritten zu den
iiblichen Geschdftszeiten, auch unangekiindigt, die Mdglichkeit zu geben, stichprobenhaft sowie
bei konkreten Anhaltspunkten fiir Vertragsverletzungen insbesondere durch Inaugenscheinnahme
und Probenentnahme sowie der Uberpriifung betrieblicher Dokumente (ndheres siehe § 11 Absatz
2 und 3 der Vertragsbestimmungen), im Produktionsbetrieb und in den Ausgabekiichen, die
Einhaltung der in der Leistungsbeschreibung definierten Leistungsanforderungen und zusatzliche
Verpflichtungen gemdf3 der losbezogenen Unterlage zu iiberpriifen. Dies schlief3t das Recht des
Auftraggebers ein, eine Uberpriifung (auch , Auditierung®) der vertragsgegenstandlichen Leistung
des Auftragnehmers anhand dieser Leistungsanforderungen selbst durchzufiihren oder von
Beauftragten durchfiihren zu lassen.

Der Auftragnehmer rdumt dem Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten Dritten zum
vorgenannten Zwecke der Uberpriifung der Einhaltung der in der Leistungsbeschreibung unter Ziff.
1, 2 und 3 definierten Leistungsanforderungen die Befugnis ein,

. zu den Ublichen Geschdéftszeiten Grundstiicke, Betriebsrdume und Transportmittel, in
oder auf denen zum Zwecke der Leistungserbringung Erzeugnisse hergestellt, behandelt
oder in den Verkehr gebracht werden sowie die dazugehdrigen GeschdftsrGume zu

betreten,
. alle geschaftlichen Schrift- und Datentrdger, insbesondere Aufzeichnungen, soweit
gesetzlich erforderlich in anonymisierter Form, Frachtbriefe,

Herstellungsbeschreibungen und  Unterlagen {iber die im Rahmen der
Leistungserbringung bei der Herstellung verwendeten Stoffe einzusehen und hieraus
Abschriften, Ausziige, Ausdrucke oder Kopien, auch von Datentrdgern, anzufertigen
oder Ausdrucke von elektronisch gespeicherten Daten zu verlangen sowie

. im Rahmen der Leistungserbringung eingesetzte Mittel, Einrichtungen und Gerdte zur
Beférderung von Erzeugnissen zu besichtigen, davon Bildaufnahmen anzufertigen;

. alle zur Kontrolle erforderlichen Auskiinfte zu verlangen, insbesondere solche iiber die
Herstellung, das Behandeln, die zur Verarbeitung gelangenden Stoffe und deren
Herkunft und das Inverkehrbringen;

. Proben nach seiner Auswahl zum Zweck der Untersuchung zu fordern oder zu
entnehmen; fiir Proben wird keine Entschddigung gezahlt.
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Der Auftragnehmer verpflichtet sich, den Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten Dritten bei
der Kontrolle zu unferstiitzen und insbesondere auf Verlangen die R&ume und Gerdte zu
bezeichnen, RGume und Behdltnisse zu &ffnen, die Entnahme von Proben zu erméglichen sowie
unverziiglich die geforderten Auskiinfte zu erteilen. Der Auftragnehmer hat das Recht, bei den
Kontrollen anwesend zu sein.

(2) Der Auftragnehmer stellt sicher, dass folgende Daten entsprechend den
Verpflegungssystemen tdaglich fiir jede Speisenkomponente und gesondert fiir jede
Produktionseinheit/Charge (= fiir jeden Kochprozess bzw. Lieferung bzw. Regenerierzyklus)
dokumentiert werden sowie 6 Monate in den Schulkiichen aufbewahrt werden:

Mischkiiche und Warmverpflegung:

. Datum der Speisenherstellung

. Temperatur bei Abfiillung (nur bei Warmverpflegung)

. Temperatur bei Lieferung (nur bei Warmverpflegung)

. Temperatur bei der Ausgabe

. Uhrzeit der Beendigung des Garprozesses

. Uhrzeit des maximalen Ausgabenendes, mit dem die Einhaltung der Warmhaltezeit
sichergestellt wird (z.B. 12:00 Uhr wenn der Garprozess um 9:00 Uhr beendet war)

. Uhrzeit des realen Ausgabenendes

Kiihlkostsystem und Tiefkiihlkostsystem:

. Datum der Speisenherstellung

. Temperatur bei Lieferung

. Temperatur bei Beendigung des Regenerierens
. Temperatur bei der Ausgabe

. Uhrzeit der Beendigung des Regenerierens

. Uhrzeit des Ausgabenendes

Die Anforderungen gemaf3 Lebensmittelhygiene Verordnung EG Nr. 852/2004 bleiben unberiihrt.

(3) Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber oder von diesem Beauftragten auf Anforderung
die notwendigen Unterlagen zu iibersenden oder auszuhdndigen, die zur Kontrolle der
Vertragserfiillung notwendig sind. Dies bezieht sich auch auf alle Zulieferungen, die der
Auftragnehmer bezieht und weiterverarbeitet.

Es handelt sich hierbei insbesondere um Unterlagen gemaf3 Ziff. 1 der Leistungsbeschreibung:

. Speisenpldne geman Ziffer 1.6 c)

. Rezepte gemdRB Ziffer 1.7 f)

. schriftliche Anweisungen gemaf Ziffer 1.8 a)

. Anderungsmitteilungen gemas Ziffer 1.6 c)

. Produktblatter  /  Produktspezifikationen ~ mit  folgenden  Mindestangaben:
Verkehrsbezeichnung, Zutatenverzeichnis, Ndhrwertkennzeichnung laut
Lebensmittelinformations-Verordnung

. Lieferscheine/Rechnungen

. Tourenpldne
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Darliber hinaus muss der Auftragnehmer fiir jede Produktionsstatte fiir die Dauer der
Vertragslaufzeit folgende Informationen (auch Produktionsplan genannt) vorhalten und zur
Kontrolle gemaf3 diesem Absatz an den Auftraggeber oder von diesem Beauftragten libersenden
oder aushdndigen:

- Anzahl der zubereiteten Portionen (Kinder und p&dagogisches Personal) je Menii pro
Tag,

- Anzahl der abgenommen/abgerechneten Portionen (Kinder und pddagogisches
Personal) je Menii pro Tag,

- Anzahl der bestellten Portionen (Schiiler und p&dagogisches Personal) je Menii pro Tag

- Gesamtmenge und Art der eingesetzten Lebensmittel je Menii (incl. rohes Gemiise,
Obst, Desserts etc.),

- im Hinblick auf die Vorgaben in Ziff. 3 der Leistungsbeschreibung Angaben dazu, wann
welche Mengen in Kilogramm Reis (ausgenommen Rundkornreis), Bananen, Ananas und
kakaohaltige Produkte verwendet bzw. angeboten worden sind. Ebenso sind die
Giitezeichen fiir die verwendeten Produkte einzureichen.

Dariiber hinaus sind die Pflichten aus Wirt-2144 zu beachten und sind von vorstehender Regelung
unberihrt.

(4) An jeder Schule wird ein Mittagessenausschuss entsprechend § 78 des Berliner
Schulgesetzes gebildet. Zu seinen Aufgaben gehdren u.a. die schulinterne Qualitatssicherung und
Qualitatskontrolle des Mittagessens. Seine Mitglieder sind unter Wahrung der hygienischen
Vorschriften ebenfalls berechtigt, die Einhaltung der vom Auftragnehmer in der losbezogenen
Unterlage seines Angebots gemachten Angaben und in Ziff. 5 der Leistungsbeschreibung
definierten Anforderungen zu (Uberpriifen. Hierzu gehoéren insbesondere die Priifung der
Speisenplangestaltung und  Speisenzusammensetzung, das testweise Verkosten des
Speisenangebots, die Einsichtnahme in die Dokumentationen zu Warmhaltezeiten und
Temperaturkontrollen. Der Auftragnehmer hat kooperativ mit dem Essenausschuss zusammen zu
arbeiten, dabei auf eine hohe Akzeptanz seines Angebots hinzuwirken, indem er Anregungen des
Mittagessenausschusses angemessen, d.h. unter Beachtung der Vorgaben aus der
Leistungsbeschreibung, insbesondere  Ziff. 1, beriicksichtigt. = Mdngelanzeigen des
Essensauschusses sind mit einer Frist von zwei Werktagen zu beantworten. Der Auftragnehmer hat
auf Wunsch des Mittagessenausschusses als Gast an dessen Sitzungen teilzunehmen.

(5) Der Auftragnehmer muss ein Qualitdts- und Beschwerdemanagement einrichten.
Besondere Anforderungen an das Qualitats- und Beschwerdemanagement gemaf3 den Angaben
des Auftragnehmers in der losbezogenen Unterlage sind zu beachten.

(6) Alle zur Nachweisfiihrung der Einhaltung der vertraglichen Verpflichtungen vorzuhaltenden
oder beizubringender Dokumente miissen in deutscher oder englischer Sprache vorliegen.

§ 12 - Mdngelbeseitigung

Bei festgestellter und gegeniiber dem Ausgabepersonal mitgeteilter Schlechtleistung des
Auftragnehmers, wodurch das Essen nicht geniefibar ist, insbesondere durch verbranntes,
verkochtes, nicht durchgegartes, verunreinigtes und/oder versalzenes Essen, kann die Schule eine
Nachfrist von 90 Minuten ab Mitteilung der Schlechtleistung gegeniiber dem Ausgabepersonal fiir
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eine Ersatzlieferung des gesamten Essens gewdhren. Erfolgt die Ersatzlieferung nicht fristgemas,
besteht kein Anspruch auf Vergiitung fiir die Portionsanzahl dieses Tages. Der Auftragnehmer muss
dies bei der Rechnungslegung entsprechend beriicksichtigen.

Die Schulleitung kann von der Gewdhrung einer Nachfrist fiir eine Ersatzlieferung absehen, wenn
die damit einhergehende Verzdgerung schulorganisatorisch nicht umsetzbar ist. In diesem Fall
besteht ebenfalls kein Anspruch auf Vergiitung fiir die Portionsanzahl dieses Tages. Die Schulleitung
kann die Versorgung mit Mittagessen im Ubrigen durch andere Anbieter im Umfeld zu einem
angemessenen Portionspreis sicherstellen. Dies gilt auch bei verspdteter, nicht innerhalb der
Nachfrist erfolgter, Ersatzlieferung. Hierdurch entstehende Mehrkosten sind dem Auftraggeber vom
Auftragnehmer zu ersetzen.

Die vorstehenden Ausfiihrungen gelten in Fdllen von teilweiser oder vollstdndiger Nichtleistung oder
nicht unerheblich verspdateter Leistung entsprechend. Schadensersatzanspriiche und das Recht zur
Kiindigung aus wichtigem Grund bleiben unberiihrt.

§ 13 - Vertragsstrafen

(1) Um die Einhaltung der aus den Wirt-214, Wirt-2141 und Wirt-2143 resultierenden
Verpflichtungen des Auftragnehmers zu sichern, vereinbaren Auftraggeber und Auftragnehmer die
in Anlage Wirt-2144 enthaltenen Bedingungen. Auf die dort in Ziff. 2.2 enthaltenen Regelungen zur
Vertragsstrafe wird ausdriicklich hingewiesen.

(2) Um die Einhaltung der Verpflichtung des Auftragnehmers zur Verwendung von
Lebensmitteln aus biologischer Landwirtschaft gemd&f3 der Leistungsbeschreibung zu sichern,
vereinbaren Auftraggeber und Auftragnehmer fiir jeden schuldhaften Verstof3 gegen vorgenannte
Verpflichtungen eine Vertragsstrafe in Hohe von 1 v. H. der Auftragssumme. Der Auftragnehmer ist
zur Zahlung einer Vertragsstrafe nach Satz 1 auch fiir den Fall verpflichtet, dass der Verstof3 durch
einen von ihm eingesetzten Nachunternehmer oder einen von diesem eingesetzten
Nachunternehmer begangen wird. ErlGuternd wird klargestellt, dass ein Verstof3 nur vorliegt, wenn
der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h. vorsétzlich oder fahrldssig,
wiederholt oder erheblich gegen seine Verpflichtungen, im Rahmen der Leistungserbringung
Lebensmittel aus biologischer Landwirtschaft zu verwenden, verstéf3t. Hierunter fallen auch
Verpflichtungen, die nicht auf Vorgaben in der Leistungsbeschreibung, sondern Angaben des
Auftragnehmers im Angebot beruhen.

(3) Verstof3t der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h. vorsétzlich
oder fahrldssig, wiederholt oder erheblich gegen seine Verpflichtungen im Rahmen der
Leistungserbringung ausschlief3lich Reis (ausgenommen Rundkornreis), Bananen, Ananas und
kakaohaltige Produkte einzusetzen, die nachweislich unter Einhaltung der oben genannten Kriterien
des Fairen Handels bei Anbau, Ernte und Verarbeitung produziert und verarbeitet wurden, d.h. dass
der Auftragnehmer dies gegeniiber dem Auftraggeber nicht durch Giitezeichen, gleichwertige
Nachweise oder Ursprungsnachweis nachweist, ist zwischen dem Auftraggeber und dem
Auftragnehmer fiir jeden schuldhaften Verstof3 eine Vertragsstrafe in Hohe von 1 % der
Auftragssumme vereinbart.

(4) Verstof3t der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h. vorsatzlich
oder fahrldssig, wiederholt oder erheblich gegen seine Dokumentationspflichten oder
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Herausgabepflichten gemdf3 § 11, ist zwischen dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer fiir
jeden schuldhaften Verstof3 eine Vertragsstrafe in Hohe von 1 % der Auftragssumme vereinbart.

(5) Verstof3t der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h. vorsétzlich
oder fahrldssig, wiederholt oder erheblich gegen andere wesentliche vertragliche Verpflichtungen,
welche sich aus den Vertragsbestandteilen gemdf3 § 1 Absatz 1 der Vertragsbestimmungen,
insbesondere der Leistungsbeschreibung, vor allem Ziffern 1.1 bis 1.9 und der losbezogenen
Unterlage, Register ,,Angaben des Bieters“ sowie ,Speisekarte veg. Gerichte“ (vorrangig
Zuschlagskriterien 1 bis 10) ergeben, ist zwischen dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer fiir
jeden schuldhaften Verstof3 eine Vertragsstrafe in Hoéhe von bis zu 1 % der Auftragssumme
vereinbart.

(6) Betrifft ein potentieller Verstof3 eine Produktionsstatte, in der auch Essen flir andere
Einrichtungen als die vertragsgegensténdliche(n) Schule(n) hergestellt wird, wird vermutet, dass der
Verstof3 die vertragsgegenstdndliche Leistungspflicht betrifft, es sei denn, der Auftragnehmer legt
plausibel dar, dass dies nicht der Fall ist.

(7) Insgesamt werden die Vertragsstrafen auf 5 v. H. der Auftragssumme begrenzt.

(8) Weder die Abnahme von Portionen durch die Schiiler oder durch pddagogisches Personal
der Schule, noch die Bezahlung der Vergiitung durch den Auftraggeber stellen eine Annahme der
Erfillung im Sinne des § 341 Abs. 3 BGB dar. Nach Kenntnis eines Verstof3es muss der Auftraggeber
innerhalb von 2 Monaten schriftlich gegeniiber dem Auftragnehmer den Vorbehalt der
Vertragsstrafe erklért haben.

9) Bestreitet der Auftragnehmer die Verwirkung der Vertragsstrafe, weil er seine Leistung
vertragsgemdf erbracht habe, hat er die vertragsgemdfle Erbringung der Leistung zu beweisen,
sofern nicht die in Rede stehende vertraglich geschuldete Leistung in einem Unterlassen besteht.

(10)  Auftragssumme ist die Nettovergiitung fiir den Vertragszeitraum von 4 Jahren auf Basis der
vor Beginn der Uberpriifung durchschnittlich monatlich abgerechneten Nettovergiitung.

(11)  Der Auftragnehmer ist zur Zahlung einer Vertragsstrafe auch fiir den Fall verpflichtet, dass
der Verstof3 durch einen von ihm eingesetzten Nachunternehmer oder einen von diesem
eingesetzten Nachunternehmer begangen wird.

(12)  Das Recht zur auBerordentlichen Kiindigung aus wichtigem Grund gemé § 314 BGB und
die Geltendmachung eines weiteren Schadens bleiben unberiihrt. Auf einen weitergehenden
Anspruch auf Schadensersatz oder Minderung wird die Vertragsstrafe wegen desselben Verstofles
angerechnet.

§ 14 - Unterauftrage

Ergdnzend zu § 4 Abs. 1 Nr. 4 VOL/B wird vereinbart, dass der Auftragnehmer dem Auftraggeber
spdtestens bei Beginn der Auftragsausfiihrung die Namen, die Kontaktdaten und die gesetzlichen
Vertreter seiner Unterauftragnehmer mitteilt. Jede im Rahmen der Auftragsausfiihrung eintretende
Anderung auf der Ebene der Unterauftragnehmer ist dem Auftraggeber unverziiglich mitzuteilen.

Auftragnehmer und Unterauftragnehmer haften im Hinblick auf die wirtschaftliche und finanzielle
Leistungsfahigkeit entsprechend dem Umfang der Eignungsleihe fiir die Auftragsausfiihrung
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gemeinsam. Der Auftragnehmer hat mit den jeweiligen Unterauftragnehmern eine
dementsprechende Vereinbarung zu schliefen. Dieses gilt fiir alle Leistungen.

§ 15 - Einhaltung gesetzlicher Bestimmungen durch den Auftragnehmer

(1) Die Pflichten des Auftragnehmers insbesondere hinsichtlich Mindeststundenentgelt,
Einhaltung der ILO-Kernarbeitsnormen, der BVB Frauenférderung und der BVB Verhinderung von
Benachteiligungen aus Wirt-2144 i. V. m. Wirt-214, Wirt-2141 und Wirt-2143 sind zu beachten.

(2) Durch den Auftragnehmer sind die Sicherheits- und Brandschutzbestimmungen, die
Larmschutzverordnung und Unfallverhiitungsvorschriften einzuhalten. Die Hausordnung der Schule
ist zu beachten. Die bestehenden Hygienebestimmungen sind von Seiten des Auftragnehmers
einzuhalten.

(3) Auflerdem ist der Auftragnehmer verpflichtet, die Bestimmungen des Datenschutzes zu
beachten.

§ 16 - Sonstiges

(1) Ansprechpartner in der Schule ist die Schulleitung oder eine von ihr benannte Dienstkraft
der Schule.
(2) Seitens des Auftragnehmers muss fiir Fragen der Vertragsdurchfiihrung und Abrechnung ein

Ansprechpartner mit entsprechender Verantwortungsbefugnis zur Verfiigung stehen. Im Angebot
hat der Auftragnehmer den verantwortlichen Mitarbeiter fiir die Kundenbetreuung benannt. Im Falle
eines Mitarbeiterwechsels informiert der Auftragnehmer den Auftraggeber unverziiglich und gibt
die entsprechenden Kontaktdaten bekannt (Telefon, E-Mail-Adresse).

(3) Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber Anderungen von Produktionsstétten-Standorten
der von ihm belieferten Schule unverziiglich und unaufgefordert schriftlich mitzuteilen.

§ 17 - Schlussbestimmungen

Jede Anderung oder Ergdnzung des Vertrages bedarf der Schriffform (§ 126 Abs. 2 BGB).
Miindliche Nebenabreden bestehen nicht.

Ausschliefilicher Gerichtsstand fiir alle aus oder im Zusammenhang mit diesem Vertrag
entstehenden Rechtstreitigkeiten ist Berlin, sofern nicht durch zwingendes Recht ein anderer
Gerichtsstand bestimmt ist.

Sollte eine Bestimmung dieses Vertrages ganz oder teilweise unwirksam oder undurchfiihrbar sein
oder werden, so soll das die Giiltigkeit der librigen Vereinbarungen nicht beriihren. Der
Auftragnehmer und der Auftraggeber verpflichten sich, in diesem Fall zusammenzuwirken, um die
unwirksame oder undurchfiihrbare Bestimmung durch eine wirksame und durchfiihrbare
Bestimmung zu ersetzen, die dem wirtschaftlichen Ergebnis der unwirksamen bzw.
undurchfiihrbaren Bestimmung in vergaberechtskonformer Weise moglichst nahekommt.
Entsprechendes gilt fiir etwaige Vertragsliicken.
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