Leistungsbeschreibung Verpflegungszelt RARA26 und HAEX26


Benötigt werden die unten aufgeführten Dienstleistungen von der 37. KW bis 48. KW Aufbauort: Z09N / Rhön-Kaserne / D-97772 Wildflecken 

Leistungsbeschreibung Verpflegungszelt inkl. Küche und Sanitäre Anlagen in Wildflecken



1. Verpflegungszelt

1.1. Großzelt für bis zu 1.800 Personen, Grundfläche min. 20,0m x 60,0m, Spannweite 20m, inkl. Holzfußboden, Prüfbuch / Baubuch /Ausführungsgenehmigung nach DIN 13782
1.2. inkl. Systemfußboden 500 Kg Belastbarkeit pro m², PVC-Bodenbelag R10 wischbar für gesamte Grundfläche (mit Schwalbenschwanzverbindungen)
1.3. Traufhöhe min. 4m, Dachkonstruktion freitragend 
1.4. Dachplane im Wechsel Opak – Transluzent (im Wechsel zu verbauen) 
1.5. Seitenwände sind als ABS-Fassade auszuführen (für die ABS-Fassade, muss der Nachweis Schwerentflammbar/B1 geführt werden) inkl. Unterbauverkleidung über die Gesamtlänge der Längsseite und Traufseite.
1.6. Inkl. 8 Doppeltüren (Notausgangstüren) mit den Maßen min. B 2,50m x H 2,00m, inkl. Doppelpanikverschluss, alle Türen müssen der Fluchtwegplanung angepasst werden
1.7. Inkl. Rampen in Türbreite. Die Rampen müssen min. der Rutschklasse R12 entsprechen (Nachweis erforderlich). 
1.8. Inkl. Fluchtwegplanung 
1.9. Inkl. Beleuchtung, Notbeleuchtung und Notausgangsbeleuchtung mit Verkabelung (Akku bei Stromausfall nur Notausgangsbeleuchtung)
1.10. Inkl. elektrischer Versorgung aller mitgelieferten Verbraucher 
1.11. Inkl. Ausstattung mit notwendiger Anzahl Feuerlöscher und Verbandskasten 
1.12. Inkl. Beheizung (Öl/Diesel) Mindesttemperatur im Zelt 21 Grad, sowie CO2 Warnmelder
1.13. Inkl. Öl-/Dieseltanks (Reichweite min. 48h) und Anschluss. Betankung durch Firma
1.14. Bestuhlung und Tische für min. 900 Personen
1.15. 25x Festzeltgarnituren

1.16. [bookmark: _Hlk223604240]Zelt bauseitige Leistungen, Auf-Abbau und Transport
· Abnahme durch einen Richtmeister 
· Eventuelle Sicherstellung einer Baugenehmigung und Vorlage eines gültigen Bauprüfbuchs 
· Notwendige Ausführungs- / Aufstellgenehmigungen durch die Bauaufsicht sind sicherzustellen 
· Aushang aller, für den Gebrauch des Zeltes, notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise. Eine Fluchtwegplanung muss durch den AN erstellt werden.
-	Inkl. Kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, genehmigtes Prüfbuch (Zeltbaubuch) über die gesamte Aufbaulänge nach DIN EN 13782
-	Betriebsbereit ab 18.09.2026 (inkl. abgeschlossenen Wasseruntersuchungen)
-	Auf-/Abbau, An- u. Abtransport gem. Rücksprache POC (Aufbau 37.KW (ggf. früher möglich), Zwischenübergabe mit Protokoll an Auftragnehmer und Übergabe an POC Brig 41 in KW44, Abbau bis 26.11.2026)
-	Anschluss aller Medien an die Ver- und Entsorgungsleitungen 
-	Anbinden aller Container an das Verpflegungszelt
-	Der Servicetechniker muss durchgehend erreichbar und in kürzester Zeit (max. 60 Minuten) vor Ort sein 
-	Service-/Wartungsarbeiten, inkl. An-/Abfahrt Servicetechniker
-	Behördliche Auflagen, welche nicht ausdrücklich erwähnt sind, wie z.B.:
	Brandschutz-, Erdungs-, Blitzschutz- und Umweltvorschriften (siehe reg. Sondervorschriften)
-	Haftpflichtversicherung gegen Personen-/Sachschäden
-	Versicherung gegen Feuer, Sturm, Hagel und Einbruch
-	Inkl. Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb des AN) für alle Container
-	Aushang aller für den Gebrauch notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise
-	Inkl. Ausstattung mit notwendiger Anzahl Feuerlöscher/Verbandkasten je Container
-	Inkl. Frostsicherung aller Zu- u. Ableitungen, z.B. Rohrbegleitheizung
-	Inkl. Auf-/Abbau aller Transport-, Arbeits- und Umschlagleistungen  
-	Aushang aller, für den Gebrauch der Container und Einbaugeräte, notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise. 
-	Eine Fluchtwegplanung muss durch den AN erstellt werden
-	Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogräte, Nachweis der ISO 9001



2. Küchenbereich Wildflecken

2.1. Vorbereitungscontainer Kaltküche (Anzahl 1)
· Inkl. 2x Arbeitstische 
· Inkl. 1x Spülbecken  
· Inkl. 2x HACCP-Regale
· Inkl. 1x Hygienestation
· Stromversorgung 230V/400V 
· Inkl. Fettabscheider und deren Entsorgung nach Bedarf, ist über die gesamte Nutzungsdauer einzukalkulieren
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb), Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container

2.2. Küchencontainer warme Küche (Anzahl 2)
· Inkl. 4x Kombidämpfer (Konvektomat) mit 20 GN auf fahrbarem Untergestell
· Inkl. 2x Arbeitstische
· Inkl. 1x Handwasch-Ausguss Kombination
· [bookmark: _Hlk223508064]Stromversorgung 230v/400V 
· 2x Abzugshauben, freistehend
· Inkl. Fettabscheider und deren Entsorgung nach Bedarf, ist über die gesamte Nutzungsdauer einzukalkulieren
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb), Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container

2.3. HACCP-Doppelküchencontainer warme Küche (Anzahl 2)
· Inkl. 4x Kochkessel a 150l
· Inkl. 4x Kippbratpfannen a 80l
· Inkl. 2x Arbeitstische
· Inkl. 1x Hygienestation
· Stromversorgung 230v/400V 
· 2x Abzugshauben, freistehend
· Inkl. Fettabscheider und deren Entsorgung nach Bedarf, ist über die gesamte Nutzungsdauer einzukalkulieren
· Inkl. Kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb), Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container

2.4. Sozialcontainer mit WC und Dusche (Anzahl 1)
-	Inkl. 3x WC`s, 3x Duschen, 2x Urinale, 2x Handwaschbecken
· Fenster, Rollladen, Tür, Beleuchtung
· Heizung, Boiler, Steckdosen, wischbarer PVC-Bodenbelag R10
· Inkl. Seifen- und Desinfektionsspender
· Treppen, Rampen und Podeste sind bauseits zu stellen
· Inkl. Service-/Wartungsarbeiten die nicht durch den Nutzer verschuldet wurden. Dies umfasst die tägliche Reinigung der WC-Container, es muss ein Ansprechpartner zur Verfügung stehen, der bei Bedarf auf Abruf bereitsteht und Reinigungen vornehmen kann, falls eine tägliche Reinigung nicht ausreicht
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb), Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container

2.5. Sanitärcontainer (Anzahl 2)
· 1x Herren, inkl. 2x Urinale (Schamwände), 6x Toiletten mit Tür und 2x Doppelwaschbecken
· 1x Damen, inkl. 6x Toiletten mit Tür und 2x Doppelwaschbecken
· Inkl. Heizung, Licht, Kippfenster
· Inkl. Seifen- und Desinfektionsspender
· Inkl. Service-/Wartungsarbeiten, die nicht durch den Nutzer verschuldet wurden. Dies umfasst die tägliche Reinigung der Sanitärcontainer. Es muss ein Ansprechpartner zur Verfügung stehen, der bei Bedarf auf Abruf bereitsteht und Reinigungen vornehmen kann, falls eine tägliche Reinigung nicht ausreicht
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb), Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container

2.6. HACCP- Doppel-Spülcontainer (Anzahl 2)
· [bookmark: _Hlk223511494]Bandspülmaschine Meiko M-iQ o. Hobart PROFI
· Inkl. Zulauftisch mit Handdusche
· Inkl. entsprechenden Zubehör (Besteckkörbe etc.)
· Inkl. Eingebautem Wasserenthärter
· Inkl. Boiler
· Spülkapazität ca. 2400 - 2830 Teller pro Stunde, inkl. Verbrauchsmaterial über die Mietzeit in ausreichender Menge
· Aushang aller für den Gebrauch notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise
· Inkl. Ausstattung mit notwendiger Anzahl Feuerlöscher
· Inkl. Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb des AN)
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001, Nachweis mikrobiologische Wasseruntersuchung an den Entnahmestellen im Container
· Inkl. 2x Arbeitstische
· Handwaschbecken-/Ausgusskombination

2.7. Büro-/Sozialcontainer (Anzahl 2)
· Bürocontainer Arbeit (Anzahl 2)
· Inkl. je Container 2x Bürotisch, 2x Bürostühle, Mülleimer, 2x Büroschränke, Heizung, Fenster mit Rollladen 
· Bürocontainer Umkleide (Anzahl 2)
· Inkl. 20x Doppelspinde (je Container 10) 
· Inkl. Heizung, Mülleimer, Fenster mit Rollladen
· Inkl. Kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

2.8. HACCP- Kühlcontainer/Tiefkühlcontainer 20 Fuß (Anzahl 9)
· Davon 7x Kühlcontainer und 2x Tiefkühlcontainer
· Inkl. Edelstahlfußboden mit Anlegerampe an der Tür, Wände und Decke weiß, abwischbar
· Anschluss je nach Aggregat Schuko oder 16A

2.9. Container bauseitige Leistungen, Auf-Abbau und Transport
· [bookmark: _Hlk223604861]betriebsbereit ab 18.09.2026 (inkl. abgeschlossenen Wasseruntersuchungen)
· Auf-/Abbau, An-u. Abtransport gem. Rücksprache POC (Aufbau KW38 (ggf. 37.KW möglich), Abbau bis 26.11.2026)
· Anschluss aller Medien an die Ver- und Entsorgungsleitungen 
· Anbinden aller Container an das Verpflegungszelt
· Fäkalienentsorgung während der Mietzeit
· Hebeanlage, für die dafür vorgesehenen Container
· Fettabscheider, für die dafür vorgesehenen Container inkl. Entsorgung über die gesamte Nutzungsdauer
· Der Servicetechniker muss durchgehend erreichbar und in kürzester Zeit (max. 60 Minuten) vor Ort sein 
· Service-/Wartungsarbeiten inkl. An-/Abfahrt Servicetechniker
· Behördliche Auflagen, welche nicht ausdrücklich erwähnt sind, wie z.B.:
Brandschutz-, Erdungs-, Blitzschutz- und Umweltvorschriften (siehe reg. Sondervorschriften)
· Haftpflichtversicherung gegen Personen-/Sachschäden
· Versicherung gegen Feuer, Sturm, Hagel und Einbruch
· Inkl. Nachweis EFB (Entsorgungsfachbetrieb des AN) für alle Container
· Aushang aller für den Gebrauch notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise
· Inkl. Ausstattung mit notwendiger Anzahl Feuerlöscher/Verbandkasten je Container
· Inkl. Frostsicherung aller Zu- u. Ableitungen, z.B. Rohrbegleitheizung
-	Inkl. Auf-/Abbau aller Transport-, Arbeits- und Umschlagleistungen 
-	inkl. Reinigungspersonal zur täglichen Reinigung Sanitär- u. Sozialcontainer, 
Inkl. An-/Abfahrt 
-	Aushang aller, für den Gebrauch der Container und Einbaugeräte, notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise. 
-	Eine Fluchtwegplanung muss durch den AN erstellt werden
-	Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001

3. Ausstattung / Equipment

3.1. [bookmark: _Hlk223958809]HACCP-Regal (Anzahl 70) Edelstahl
· Je 3x Einlegeböden
· Geeignet für Gebrauch in Küchen, Kühl- und Tiefkühlräumen
· Maße 150cm x 180cm x 40cm (BxHxT)

3.2. Ausgabe kalt (Anzahl 6), Edelstahl
· Gekühlt mit Spuckschutz und Tablettrutsche
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.3. Ausgabe Neutral (Anzahl 4), Edelstahl 
· Mit Spuckschutz und Tablettrutsche
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation


3.4. Bainmarie beheizt (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· [bookmark: _Hlk223517885]Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.5. Bankettwagen (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.6. Tellerspender mit Warmhaltefunktion (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.7. Korbspender beheizt (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· [bookmark: _Hlk223518700]Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.8. Etagenwagen (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation

3.9. Besteck- und Tablettwagen (Anzahl 4), Edelstahl 
· Rollbar
· [bookmark: _Hlk223520204]Inkl. kompletter VDE-Dokumentation

3.10. L-Wagen (Anzahl 2), Edelstahl
· Rollbar 
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation
3.11. Tablett Abräumwagen (Anzahl 4), Edelstahl
-	Rollbar
-	Inkl. kompletter VDE-Dokumentation

3.12. Geschirr
· 1200x Tabletts (GN/EN)
· 1200x Teller (25,5 cm)
· 1200x Schalen (min. 500 ml)
· 1200x Suppentasse (0,25 l)
· 1200x Salatschalen 
· 1200x Besteck-Set bestehend aus Löffel, Messer, Gabel, Teelöffel
· 2000x Tassen 

3.13. Filterkaffee-Maschine 2x 20 L (Anzahl 3)
· Für Kaffee oder Tee
· Feststehend
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.14. Grapos- Softdrinkautomaten (Anzahl 3)
· 3x Ausgabeknöpfe mit versch. Softdrinks
· Feststehend
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.15. Arbeitsschrank (Anzahl 4), Edelstahl 
· Feststehend, mit 3x Schubfächern u. Schiebetür
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation

3.16. Arbeitstisch (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation

3.17. Einfahrkühlschrank 2/1 GN (Anzahl 4), Edelstahl
· Feststehend o. rollbar
· Inkl. Kühlschrankwagen
· [bookmark: _Hlk223522503]Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.18. Kühlschrank 2/1 GN (Anzahl 9), Edelstahl
· Rollbar
· Inkl. Gittereinschub
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.19. TK- Schrank 2/1 GN (Anzahl 4), Edelstahl
-	Rollbar
-	Inkl. Gittereinschub
-	Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.20. Kühlvitrine (Anzahl 4), Edelstahl
· Rollbar
· Schiebe- o. Klapptür verglast
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte

3.21. Diverse GN-Behälter 
· 40x GN 1/1 Gitterrost Edelstahl 
· 50x GN 1/1 200mm Edelstahl 
· 50x GN 1/1 65mm Edelstahl 
· 50x GN 1/1 20mm Edelstahl 
· 20x GN 1/2 200mm Edelstahl 
· 20x GN-Deckel 1/2 Edelstahl mit Dichtung
· 100x GN-Deckel 1/1 Edelstahl mit Dichtung 
· 16x GN-Deckel 1/1 Edelstahl, klappbar

3.22. Fußbodenreinigungsmaschine (Anzahl 2)
-	Scheuer-/ Wisch- u. Saugmaschine
-	Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogräte

3.23. Trennwand (Anzahl 60)
· Rollbar
· Abmaße, Breite 2-3m, Höhe min. 2m

3.24. Tensatoren (Anzahl 12)
· Personenleitsystem 
· Ausziehbares Gurtband

3.25. Kabelbrücke (innen/außen)
· In ausreichender Menge, je nach Aufbau
· Nach Absprache POC


3.26. Ausstattung / Equipment bauseitige Leistungen, Auf-Abbau und Transport
· Betriebsbereit ab 18.09.2026 (inkl. abgeschlossenen Wasseruntersuchungen)
· Auf-/Abbau, An- u. Abtransport gem. Rücksprache POC (Aufbau 38.KW (ggf. 37.KW möglich), Zwischenübergabe mit Protokoll an Auftragnehmer und Übergabe an POC Brig 41 in KW44, Abbau bis 26.11.2026)
· Inkl. Auf-/Abbau aller Transport-, Arbeits- und Umschlagleistungen 
· Inkl. Service-/Wartungsarbeiten, die nicht durch den Nutzer verschuldet wurden
· Inkl. An-/Abfahrt Servicetechniker
· Der Servicetechniker muss durchgehend erreichbar und in kürzester Zeit (max. 60 Minuten) vor Ort sein
· Aushang aller, für den Gebrauch der Einbaugeräte, notwendigen Betriebsanweisungen und Warnhinweise. 
· Inkl. kompletter VDE-Dokumentation, Datenblätter der Elektrogeräte, Nachweis der ISO 9001
